Luca Piani Cﬁef a domicile

MENU A LA CARTE

ANTIPASTT (HORS D'OEUVRES):

e Paté di caccia (joaté de foie de volaille)

o Paté di ceci (Joaté de pois chiche)

e Buschette

e Calzoncini al fomo

e Torta di bieta Joug[iese (gateau de blettes)

e Pizza di ciyoffe (gdteau de _poireaux }mgfese avec cdpres et raisins secs)

» Pizza di bieta (tarte aux blettes parmesan et huile d'olive)

J Togao, ceci e sedani (}Jougae, }oois chiche, ce[em’)

* Impepata di cozze (sou}oe de moules)

* Insalata di ﬁ'noccﬁi e aranci (salade cf’omnges et fenoui[ﬂes}

*  Pomodori gratinati (tomates gmtinées)

*  Zucchine, melanzane, }Jegoerom’ gmtinati (courgettes, auﬁergines, })oiwons
gmtinés)

* Alici marinate (anchois marinées au citron et au vinaigre Ea[samiclue)

. T¢ a})enacfe aux amandes

* Cozze gratinate (moules au gratin a la fagon des Pouilles)

i Carcicfi alla giuc{ia (Artichauts frits ala juive)

. Carcicfi alla romana (artichauts a la romaine macérés a la menthe et au
persi[)

J Ti}ﬂi infumati (}Joiwons gmtinés a la sicilienne, aux raisins secs, olives

capres et pignons de Joain)
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PRIMI PIATTI (PREMIERS PALTS):

- Spaghetti:
e alla carbonara (ogcs crus ﬁomage de chevre poivre et lardons)
 carbonara di zucchine (carbonara de courgettes)
o con le zucchine ( syagﬁem's aux courgettes)
e yosmarino e aceto balsamico (syagﬁettis romarin et vinaigre Ea[samiclue)
o allamatriciana (syagﬁettis sauce aux lardons)
e alla _puttanesca (syagﬁettis capres et olives joiments)

. a[f’agﬁ’one (s'pagﬁettis a Lail)

- Linguine:
o alle vongoﬂe (aux coques)
o alle cozze (au moules)
. ag[i scampi 0
o alle uova di pesce (aux oeuf de jooisson)
o alle cape-sante (aux coquiffe de saint jacques)

o con alici e verza alla Jorocicfcma (aux anchoix fmicﬁes et choux vert)

- Tagliatelle
. ﬁ’escﬁe fatte in casa(tag(fate[[e fait maison):
. }oomoc{oro e basilico (sauce tomate au Basificlue)
o alla Eofognese (au mgou)

® a[ mgu nayufemno (au mgou na})ofimin avec morceau dé vicmc[e)

- Maccheroni:
 ai broccoli alla siciliana (aux broccolis a la sicilienne)
* cacio e pepe chomage de brebis et jaoiwe)
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ai quamf oformaggi (aux cluattresﬁ’ omages: mascaqoone, gOTgOﬂZO[@

66”1’1’6 et}oarmesan)

Penne:

al tonno (sauce tomate et thon)

al [imone (au thon, tomates fmicﬁe, citron et thim)

col Joomocforo e mozzarella (salade de _pates tomate }oacﬁino, mozzarella,
Easifique, ail, }Jiment et ﬁm’ﬁe)

jorimaverifi (sa[adé de _pates tomate joacﬁino, mozzarella, Easiﬁque, ail,

}Oiment, auﬁergines, courgettes parmesan et ﬁui@

Ravioli

di carne burro e salvia fam’ in casa (raviolis fait maison a la viande avec
sauce de beure et sauge)
di zucca burro ¢ salvia (mvio[is fait maison a la courge avec sauce de

66”1’6 et sauge)

Risotto:

in bianco al tonno (thon et Joersi[)
at fungﬁi porcini (aux cé}oes)

alla milanese (au scfmn)

ag(i scampi

coi gamﬁeretti (aux crevettes)

Riso patate e cozze (riz, pommes de terre, moule au four a la puglese)

Melanzane alla parmiggiana (aubergines a la parmesane)

Zucchine alla parmigiana (courgettes a la parmesane)
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SECONDI PIATT (SECOND PLAT)

- Viande:

- Po

Maiale al latte (rotis de cochon cuits dans le [ait)

Costolette di maiale alla modenese (cotes de porc au vin blanc)

Fegato alla veneziana (foie et ognons)

Fettine di manzo alla }oizzaiofa (Eoeuf a la tomate)

Costolette di vitello alla milanese (cotolettes a la milanaise)

Pollo alla cacciatora goou[et a la chasseuse au vin et vinaigre Ba[samiclue)
Vitel tonné

Zucchine, melanzane, }oqoerom’ rljoiene di carne

isson:

e Orata al sale (dorade au sel)

o T m’g[ie al cartoccia (rougets au four)
o Pescatrice in umido (lottes humides)

. Sog[ioﬁe alla mugnaia (saules a [a meuniére)

CONTORNT (ACCOMPAGNEMENTS):

Zucchine allo scapece (courgettes a la mente et w’naigre)
Verdure di stagione in }Jac[e[[a ([égumes de saison a la jooé[e)
Patate al forno (}oomme de terre au four)

Pomodori gratinati (tomates gmtinées)

Luca Piani Chef a domicile
- Port.: 06 22 35 78 85 - e-mail: uaiai@free.fr

http//uaiai.free.fr/



*  Zucchine, melanzane, yqoerom’ gmtinati (courgettes, auﬁergines, })oiwons
gmtinés)

* Insalata mista di stagione allitaliana (salade de saison a litalienne)

DOLCT (DESSERTS":

o Tiramisu

e Crostata di fmgoﬁe (tarte a la créme patissicre et fmises)

e Crostata di ﬁfutm (tarte a la conﬁ’ture faite maison)

s Torta margﬁerita (gdteau margﬁerite)

e Torta di ricotta alla romana

e Crema al cucchiao al mascarpone

o torta della nonna (tarte de gmncf’mére, a la créme _patissiere amandes
et yl’gnons)

e ‘Pastiera ncgooﬁztana
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